1. Vase kontaktné udaje:

Firma: Kontaktna osoba:
Adresa: E-mail:
PSC/Mesto: Mobil:

Nazov stavby: Telefon:

Miesto stavby: Fax:

2. Druh prevadzky:
Kolektivne jedalne:

Druh kuchyne: Hotel D Restauracia D Zavodna a Skolska jedélen D
Nemocnica D Profesionéalna velkokuchyna D

Pocet servirovanych jedéal denne: ................ porcii

Spracovanie masa: Spracovanie ryb:

Mnozstvo spracovavaného masa denne: ........ kg Mnozstvo spracovavanych ryb denne: .......... kg

Pekarne a cukrarne:

Mnozstvo tukovych ingrediencii pouzivanych denne (olej, maslo, margarin,..): .......ccocooeiveeeeeeeveeee kg
3. Priemerna dizka dennej prevadzKy: ... hod.

4. Hustota zachycovaného tuku: ..., g/cm?

DIIURN TUKU: ottt

5. Maximalny prietok pouzivanejvody: ... l/s

Pocet a druh kuchynskych zariadeni: ...

Priemer vytoKOVENO POIUDIA: ... mm

PouzZivanie Cistiacich prostriedkov: ano D nie D

6. Teplota pouzivanejvody: ............. °C Priemer pripojenia na kanalizaciu: ...... mm

7. Miesto instalacie:
V zelenom péase D Pod vozovkou D v pritomnosti spodnej vody D Instalacia na povrchu C]

Zatazenie poklopov: 15kN ] 125kN (] 250kN (] 400kN (]
Rozdiel medzi niveletou potrubia a terénom: .........ccccceevevevcceeccceeeeeeeee, mm
8. Poznamka (pouzité vyrobky, Specifika, rizika,...).................ccooi,



